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SAPORI
& MOMENTI



Vi aspettiamo dove

il tempo rallenta e la tavola unisce.



LA NOSTRA CARTA

ANTIPASTI

UOVO POCHE
uovo in camicia | quenelle di zucca all’amaretto | fonduta al parmigiano |
funghi di stagione 3|7|8|13

® Lambrusco Ghiardello / Lambrusco Rosé Linigro

14

PATATE E SALSICCIA
crema di patate arrosto | salamella dorata | saba 7|8

® Spergola Scettro Bianco / Rosé Soffiodivino

12

IL TEGAMINO
gateau di patate | scamorza affumicata | bietole ricordando un erbazzone 13|7|8

® Cerasuolo d'Abruzzo Secolo IX / Pinot Nero Patricia Girlan
14

TARTARE DI FASSONA ALLA FRANCESE
senape | cipolla rossa | frutto di cappero | tuorlo d'uovo 3|10[11

® Nebbiolo dAlba DOC Trevitis di Marchisio / Inkino Extra Brut Rosé Mas dei Chini
16
IL MIO COCKTAIL DI GAMBERO

mazzancolle saltate | salsa cocktail al brandy | mango salato e agrumi |
maionese di gambero rosso 2|4|7|8|14

® Theodor Incrocio Manzoni Mas dei Chini / Marna Chardonnay Girlan

20

TONNO TONNATO

tonno arrosto | salsa tonnata | frutto di cappero | acciughe | gel al prezzemolo 1|2|4|7|8

® Lagrein Mas dei Chini / Prosecco Asolo Tenuta Baron

20




PRIMI

RISOTTO AUTUNNALE
risotto carnaroli | doppia consistenza di zucca | crema di parmigiano | porcini 7|13

® Lambrusco Scuro Linigro / Trentodoc Inkino Rosé Extra Brut Mas dei Chini

16

CAPPELLACCIO SCARPASSOT
siero del latte | crumble di crosta di parmigiano 1|3]7|8

® Inkino Brut Mas dei Chini / Metodo classico 2018 Linigro

16

TAGLIOLINI DI FASSONA
tagliolino | ragu bianco di Fassona | crema di tuorlo d’uovo | polvere di porcino 1]3]7]9

® Nebbiolo dAlba DOC Trevitis di Marchisio

16

RAVIOLO DI BRASATO
raviolo al brasato | Fondo bruno al cacao | fonduta al parmigiano | crema di carota 1|3]7|8

® Valpolicella Superiore Ca’ dei Vendri / Barbaresco DOCG Trevitis di Marchisio

18

GRICIA DI MARE
tagliolino | salsa alla gricia e pepe | pesce spada | mazzancolle |
cozze vongole | guanciale croccante 1]3]4|7|8|14

® Anthium Bellone Casale del Giglio / Cerasuolo dAbruzzo Secolo IX

22

BOTTONI COLORATI
bottone alle mazzancolle | branzino | porri | bisque | zest di agrumi 1|3|4]7|8

8 Indra Sauvignon Blanc Girlan / Marna Chardonnay Girlan

24




SECONDTI

SECONDO IL PESCATO
filetto del pescato al panko | provola | salsa di pomodoro affumicato
chips di topinambur 1]4]7|8]14

® Inkino Brut Mas dei Chini / Prosecco Asolo Tenuta Baron

26

TATAKI TONNO
tataki di tonno | salsa di pomodoro giallo | stick di polenta | aceto balsamico
sesamo al sale tostato 8|11

® Cremant di Borgogna Claude Gheeraert / Champagne Robert Charlemagne

26

TATAKI DI FASSONA
taglio di entrecote | kantatsu | fondo bruno concentrato | millefoglie di patate 1|7|8|11

® Montepulciano dAbruzzo Secolo IX / Shiraz Casale del Giglio

24

FILETTO DI BUFALO
filetto ai tre pepi | scarole scottate | aglio | olio e acciuga 4|7

® Ciliegiolo Gianni Moscardini / Cabernet Franc Gianni Moscardini

25

BOLPETTA STAGIONALE
bolpetta di ricotta | zenzero soia | crema di carote arrostita | gel verde 1|3]6]7]8]11

® Marna Chardonnay Girlan / Vermentino Penteo Gianni Moscardini

16

LINTERPRETAZIONE DELL’OSSOBUCO
ossobuco di vitello alla milanese | bagnacauda | sedano rapa 14| 6|89

8 Metodo Classico 2018 Linigio / Cremant di Borgogna Demain Verret

24




DOLCI

MILLEFOGLIE

crema allo zafferano | cioccolato bruciato | agrumi | sale maldon 1|3]7|8

® Metodo Classico 2004 Linigro / Gewurztraminer Pasithea Oro Girlan

8

CAPRESE
caprese | gelato al lampone e menta 3|78

® Vermut

8

CREME CARAMEL UN GRANDE CLASSICO
creme caramel | salsa al caramello e marsala 3|7|8

® Passito Moscatello Secolo IX

8

ZUPPA INGLESE
zuppa inglese | amarene | panna 1|3]7|8

® Moscato Dolce Linigro
8

BABA
baba al rum | crema di ricotta | inserto alla mela verde 113]7|8

® Vin Santo Castello di Meleto / Gewurztraminer Pasithea Oro Girlan

8

DEGUSTAZIONE DI PRALINE ARTIGIANALI 7|8|9|11
7

BISCOTTERIA
selezione di biscotti | pasta di mandorla 1|3|7]|8|10]11

® Vin Santo Castello di Meleto / Vermut / Passito Moscatello Secolo IX / Gewurztraminer Pasithea Oro Girlan

8




BEVANDE

ALPEX COLA / ZERO
ARANCIATA BIO PLOSE
POMPELMO BIO PLOSE

BIRRIFICIO PYRASER
pyraser keller 0,51

pyraser dunkel 0,51

pyraser ipa 0,51

ACQUA DOLOMIA
naturale / frizzante

IL CAFFE
accompagnato da praline artigianali

LIQUORI

LIMONCELLO MILONE

AMARO MILONE

AMARO KINEIGHT

NOCINO DELLE STREGHE

| CLASSICI

GRAPPA DI MOSCATO MAZZETTI
GRAPPA DI CHIANTI CLASSICO

GRAPPA DI CHIANTI CLASSICO RISERVA

RHUM

MANTUANO DIPLOMATICO

EMINENTE PREMIUM

accompagnato da praline artigianali

EL DORADO 12 ANNI PREMIUM
accompagnato da praline artigianali

COPERTO
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12




L’APERITIVO

GAMONDI SPRITZ
CAMPARI SPRITZ
NEGRONTI

LA BOLLICINA

I GIN TONIC

GIN BULLDOG
GIN CLANTE PREMIUM

GIN ROKU PREMIUM

10

10




ALLERGEN

1. Glutine
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte e latticini
8. Frutta a quscio
9. Sedano
10. Senape
I1. Sesamo
12. Solfiti
13. Funghi
14. Molluschi

*Prodotto abbattuto all’origine




